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Aperitif

Ingoo auf Eis (Proseccoschorle mit Ingwersirup, Limette und Minze) 0,21 490
Ingoo Limo auf Eis (Limo, Mineralwasser, Limettenscheibe und Minze) 041 450
Hugo auf Eis, mit Weinschorle, Hollersirup, Minze 0,21 4,90
Spritz, Weinschorle oder Prosecco mit Aperol1 0,21 490
Suppen

Tomatesuppe mit Shrimps und Sahnehdubchen 5,10
Salat

Knackiger Salat der Saison mit Knoblauchgarnelen und Baguette 14,90

Nudelgerichte

Bandnudeln mit Lachs und Gemdise 11,90
Spaghetti mit Garnelen im Hummerbuttersauce 13,90
Hauptgerichte

Fischstabchen mit Pommes

8,90

Fischstdbchen mit Kartoffelsalat 8,90
Gebackenes Fischfilet mit Sauce Remoulade und hausgemachtem Kartoffelsalat 10,90
Isartaler Fischburger mit Pommes 13,90
Pangasiusfilet vom Grill mit Senfsol3e und Reis 11,90
Gebratener Zander mit zerlassener Butter, Spinat und Petersilienkartoffeln 14,90
Lachsfilet2o an Dillrahmsauce mit Petersilienkartoffeln 14,90
Isartaler Fischplatte: Zander, Lachsfilet, Pangasius und Garnelen

an Dillrahmsauce mit Petersilienkartoffeln 21,90

Zum Naschen

Grol3er Kaiserschmarrn mit Apfelmus und Preiselbeeren 12,90
Der Digestif
Jagermeister 2cl 3,00
(l
Alle Prei kl. MwSt und Bedienung! I\ = .
Vle Preise inkl Mwst und Sedienung! Q2= Wirtshaus zum Isartal

Anderungen vorbehalten!



